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Charakteristika projektu:

Projekt Materské Skoly Vimperk, Klostermannova 365, okres Prachatice a
jejiho odlouceného pracovisté Mirovd 442 mda za Ukol nejen sezndmit défi
s pecenim, s vyrobou tésta a cukrdiskych vyrobkl, s manudini praci, ale i
pokusit se, odnaucit je plytvani jidlem. Déti zjisti, ze bez prdce nejsou koldce.
Vlastnima rukama si zkusi, co vie je pofreba k vytvoreni vysledného produktu —

od zd&kladnich surovin, po samotnou prdci, az do pecici trouby.

Hlavni myslenka projekitu:

Hlavni myslenkou projektu je zapojit déti do prdace s béznymi surovinami.
Priblizit détem co nejvice fradini pekarskou prdci, naucit je, vazit si jidla,
neplytvat jim. Pokusit se i ffeba vzdjemné propojit projekt ,,PecCu, peces,
peCeme aneb smich a mouka patfi k sobé, peces ty mné a ja tobé" s

projektem ,,SPOLU — Malli a ti velci napfic generaci*.

Udélat ze spoleCného peceni fradici: ,,Néco, co nds spojuje a posouvad

ddl, prindsi ndm radost a pocit soundleZitosti*.

Q

Cilem projektu ,,PecCu, peces, peCeme aneb smich a mouka paffik sobég,
peces ty mné a jd tobé" je priblizit détem Ceské tradice a zvyky prostrednictvim
peceni a praktickych aktivit. Vyzkouset si manudini prdci s béznymi surovinami,
naucit se pracovat s t€stem a provérit si zjisténi, ze nic neni zadarmo.

Udélat peceni ve Skolce tradicnim (minimdiné 1x mésicné) — dle aktudini
situace, svatkd, tradic, besidek. A treba i navstivit mistni pekdrnu, dojit se

podivat do pekarské prodejny...
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Chceme, aby déti zjistily, Zze ,,kouzleni s t€stem* je opravdu krasné uméni.
Déti budou mit moznost osahat si pro nékoho nezndmé suroviny a zjistit, k Cemu
jakd surovina dopomdhd. Ze viné vanilky je omamnd, kvasnice ndm porostou
pred ocima a citrénovd kira je nezbytnd. Chceme v détech podporit

zvidavost, tymovou spoluprdci a kulindrské dovednosti ©.

Dilci cile:
- rozvijet kulturni povédomi déti
- posilovat vztah k ndrodnimu a regiondlnimu dédictvi
- propajit tradi¢ni peceni s vyznamnymi svatky a obdobimi roku
- podporovat spoluprdci, tvorivost a praktické dovednosti

- prendset hodnoty do rodinného prostredi

Casovy rozvrh:

CeloroCni projekt. Pldnované peceni ve tfidé minimdlné 1x mésicné dle

tematického zaméreni.

Program peceni:

—

. Sezdénni peceni - jablka, dyné, jahody, svestky, borOvky...
. Posviceni — hnétynky...

. Adventni frhy

. Vanoce voni Skolkou — vanocky, cukrovi...

. Masopustni veseli

. Valentynka

. Velikonoce - bochdnek, jiddse, berdnek...

. Upeceme maminkdm
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. Poufové koldce

10. Den déti — dle prani déti
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- praktické Cinnosti (peceni, priprava tésta, zdobeni)
- vypravéni a diskuse o pUvodu a vyznamu tradice
- propojeni s vytvarnymi a hudebnimi aktivitami (napf. koledy, vyroba

dekoraci...)

Ocekdvané vystupy:

- déti znaji Ceskeé fradice a jejich vyznam

- umi je propojit s konkrétnimi Cinnostmi

- Ziskaiji praktické dovednosti pfi pripravé pokrmu
- rozvijeji spoluprdci, jemnou motoriku a tvorivost

- rodiny détfi jsou vice zapojeny do uchovavdni fradic
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